
Les Pastocuiseurs FRICREMA cuisent, refroidissent, amalgament et réalisent une parfaite pasteurisa� on dans les  
meilleures condi� ons d’hygiène grâce à sa cuve unique.
Ils peuvent a� eindre une température de 200°C. Un système de traçabilité est également intégré.

Facilité de 
programma� on : 
rece� es ouvertes 
(écran tac� le)

Robinet de ne� oyage 
extrac� ble Diff érentes rota� ons 

de l’agitateur avec 
vitesse réglable

Température de 
4° à 200°C

Capacité 25/60/110 L

Système de 
refroidissement 
air + eau 
(modèles H)
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Plateau amovible 
pour poser votre cuve

Pastocuiseur
Fricrema PC 25/60/110H

Température de 

Les + :
• Facilité de vidange grâce à son bec breveté sans « zone à risque »
• Chauff age par le fond de la cuve (permet de travailler les faibles 
quan� tés)
• Système de refroidissement avec double condensateur eau + air 
assurant une op� misa� on des consomma� ons
• Possibilité d’enregistrement des courbes de températures (en op� on)
• Télémaintenance (wifi  ou RJ45)

Refroidissement 
par le fond et les 

cotés

Chauff e par le fond

Couvercle inox

Puissance de froid 
et de chauff e 
programmable



Vidéo d’uti lisati on :

3 versions :

Plusieurs applicati ons :

Caractéristi ques techniques :
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Crème 
anglaise

Con� tureCrème 
pâtissière

Modèle PC 25H PC 60H PC 110H
Capacité mini / maxi 4L / 23L 12L / 56L 20L / 102L

Température mini / maxi 4° à 200° 4° à 200° 4° à 200°

Refroidissement Eau et Air Eau et Air Eau et Air

Entrée d’eau froide 3/4 3/4 3/4

Entrée d’eau chaude 3/4 3/4 3/4

Ecoulement 32mm 32mm 32mm

Diamètre du bec de vidange 80mm 80mm 80mm

Température sor� e d’eau 45° 45° 45°

Réfrigérant 513A / R134A 513A / R134A 513A / R134A

Puissance électrique 5500W 10900W 19150W

Alimenta� on électrique 400 V Triphasé  - 20 Amp 400 V Triphasé  - 20 Amp 400 V Triphasé  - 32 Amp

Dimensions L x l x h (mm) 890 x 560 x 1 160 1060 x 700 x 1 200 1 190 x 800 x 1 210

Poids (kg) 150 250 325

Crème 
citron

Caramel Béchamel Pâte à choux

Opti ons :
• Mixeur intégré (PC 110)
• Version refroidissement eau (PC25/60/110W)

Informati on cycle 
en cours

Programmati on
personnalisable
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PC-25 PC-60 PC-110


