Les traditions
La Saint Albin Tradition

La farine « Saint Albin Tradition » est exclusivement
composée d’'un assemblage élaboré avec les meilleurs
blés panifiables. Cette farine est spécialement concue
pour réaliser un pain de tradition francaise conforme au
décret de 1993.

La Saint Albin Tradition est une farine naturelle, sans additif

“ et frés qualitative.
La quais
dans fous ses éfafs 1 Son aspect est caractérisé par
)) ses bouts Iégérement pointus et

sa grigne raffinée.

SA CROUTE

Une crodte fine, dorée, et trés
croustillante.

Une mie ambrée, onctueuse,
souple, légére et parfaitement
alvéolée.

SA SAVEUR

Un goat fin et naturel qui laisse .
apparaitre une note douce beurre- PRINCIPAL INGREDIENT
noisette et accompagne tous les
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