
RESISTANCE. RAPIDITIE. COMPACT.
Compact et performant, le toaster VCT 2000 d’Antunes offre un service rapide et
savoureux à ses clients. Il s’intègre parfaitement dans n’importe quel espace de travail,
tout en garantissant des résultats exceptionnels. Grâce à ses différents réglages de
température, il s’adapte à tout type de pains et offre un brunissage uniforme et
croustillant à chaque utilisation.
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VCT 2000
Toastage 
En 10, 17 ou 23 secondes
Réglage de la température
Entre 316°C et 327°C
Réglage de l’épaisseur
Entre 13 et 22 mm
Puissance
220 Volts / 3.3Kw / 16 Amps
Dimensions 
540 x 387 x 591 mm (LxPxH) 
Poids 43.1 kg

Le toaster professionnel de comptoir est conçu pour offrir un
contrôle précis de la cuisson, avec des réglages de
température et d'épaisseur adaptés à tous les besoins. 
Grâce à ses trois résistances, cet appareil garantit un grillage
parfait : les résistances intérieures assurent un brunissage
uniforme du pain tout en chauffant délicatement l'extérieur,
créant ainsi une texture croustillante à l'extérieur et
moelleuse à l'intérieur. 
Que vous prépariez des bagels ou des pains spéciaux, vous
pouvez ajuster l'épaisseur pour obtenir le résultat souhaité,
permettant une personnalisation totale de chaque
commande.

CROUSTILLANT À
L’EXTÉRIEUR, MOELLEUX À
L’INTÉRIEUR


