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L'Equipement Alimentaire

Doseuse

BD/

La doseuse pneumatique BD7 est rapide, précise et facile a utiliser. Elle est appropriée pour toutes sortes
de produits liquides ou semi-liquides type appareils a cakes, crémeux, pates a muffins, génoises, mousses,
financiers, différentes cremes (citron, patissiere)...

La BD7 est dotée d’un chassis mobile en inox sur roulettes qui est ajustable en hauteur. Il existe 4 cylindres de
dosage permettant de doser de 10 a 1100 ml.
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Les +:

® Gain de temps

e Dosage précis
® Dosage de 10 a 1100ml
e Possibilité de passer des produits chauds (accessoires inox en option)
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L'Equipement Alimentaire

Plusieurs applications :
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Pates a tartiner Financiers
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Verrines

Caractéristiques :

e Pression : 4 bars
e Dimensions (LxIxH) : 1300 x 660 x 1480mm
e Hauteur position haute : 2260mm

Madeleines Cakes
Options:

¢ Trémie disponible en 35 ou 65L
e Cylindre avec piston disponible en 10/100ml,
36/180ml,110/475ml, 220/1100 ml

e Sortie verticale ou horizontale

e Pistolet avec tuyau

e Piston inox pour produits chauds

¢ Pédale de dosage

e Accessoires pour injection

o Téte de décoration de différentes tailles
e Compresseur
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