
Possibilité de déclenchement 
automa� que par détecteur de 
niveau dans la trémie

Sor� e produit

Pompage 
directement depuis 
une cuve ou un 
autre contenant

Bouton marche / arrêt
Construite en 
acier inoxydable 
et materiaux 
non-oxydables
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Pompe de transfert

Les + :
• Evite la manuten� on des cuves
• Elévateur pneuma� que 
•Détecteur de niveau sur la trémie de des� na� on (op� on)

La Pompe de transfert est un système mobile, conçu pour le transfert de ma� ères diverses (sans 
endommagement, ni perte de structure) depuis une cuve ou un autre contenant vers la trémie d’une doseuse 
ou d’une dresseuse.
Elle convient pour une mul� tude de produits, tels que des crèmes (avec ou sans marquants), des biscuits 
(génoise, joconde), des sauces (tomate, béchamel), etc...
Le déclenchement de la pompe peut se faire manuellement, ou automa� quement grâce à un détecteur de 
niveau proposé en op� on. 

Monte et baisse 
pneuma� que

A raccorder sur air comprimé



Système 
de blocage 
hauteur
(opti on)

Sorti e

Zoom : 

Plusieurs applicati ons :
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Caractéristi ques :
• Dimensions : 650 x 1000 x 2200mm
• Hauteur posi� on haute : 2900mm
• Hauteur levage : 700mm
• Longueur tube aspira� on : 675mm - Ø60mm
• Débit max : 36L /min
• Pression de travail : 6 bars

Détecteur de 
niveau avec 
cellule
(opti on)

Tête 
d’aspirati on

Mu�  ns Crème pâtissière

Madeleines Génoise

Financiers

Cakes

Tartes au citronCrème citron

Sauces

Opti ons :
• Système de blocage hauteur 
• Détecteur de niveau à visser 
• Détecteur de niveau avec cellule

Pompe de transfert avec doseuse BD9


