
La BD5 est rapidement prête à l’emploi et facile à u� liser. Placez la cuve ou autre récipient sous la machine et 
la BD5 est prête à doser toutes sortes de produits liquides ou semi-liquides type appareils à cakes, crémeux, 
pâtes à muffi  ns, génoises, mousses, fi nanciers, diff érentes crèmes (citron, pâ� ssière)...

Réglage de la dose 
et de la vitesse

Pistolet de 
dosage

Dosage directement 
depuis une cuve ou 
autre récipient par 
pompage

Construite en acier 
inoxydable et materiaux 
non-oxydables

2 tailles 
diff érentes de 
cylindre

A raccorder sur air comprimé

Montée / Descente
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Doseuse
BD5

Les + :
• Gain de temps
• Dosage précis
• Système mobile
• Pompage directe depuis la cuve



• Pistolet avec tuyau
• Cylindre de dosage 8-160cc / 20-392cc
• Sor� e directe
• Compresseur

Vidéo d’uti lisati on :

Volume de 
dosage

Pistolet de 
dosage

Vitesse de 
dosage

Montée / 
Descente

Zoom :

Plusieurs applicati ons :

Opti ons :
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Caractéristi ques :

Vidéo d’uti lisati on :

• Pression d’u� lisa� on : 4 bars
• Dimensions (L×lxh) : 850 x 1020 x 1490mm 
• Hauteur posi� on haute : 2200mm
• Hauteur de cuve max. : 71mm

Photos non contractuelles

Mu�  ns Pâtes à tartiner

Madeleines Cakes

Financiers

Verrines

Tartes au citron

Entremets


