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“Le four
compact
qui

multiplies
votre
rentabilité”

Four à convection



Four à chariots compact pour
une production à haut volume.

Cuisson homogène avec une
consommation énergétique réduite.

0% de brûlure et
réduction des

pannes.

Une seule unité pour le pain
précuit, la pâtisserie et les
produits de convenience.

Contrôle et surveillance
du four à distance           24/7
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