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ARMOIRES DE COUCHES 
AUTOMATIQUES

GRILLES PLANES OU ALVÉOLÉES
POUR PAINS ET BAGUETTES CUITS SUR SOLE

Armoire de 12, 15 ou 20 couches automatiques 
pour un enfournement rapide et aisé 

Pour couches automatiques à grilles

Livrée vide ou avec couches automatiques

La largeur des couches automatique est déterminée 
par la largeur du tapis enfourneur du four 
quels que soient sa marque et son modèle

Largeur standard d’enfournement : de 580 mm à 883 mm
Longueur standard des couches automatiques : 800 mm

Portes en panneaux stratifiés amovibles sur les deux faces
Sans portes sur demande

Revêtement extérieur en tubes inox et tôle laquée blanche

Poids moyen pour une armoire de 20 couches auto : 200 kg
Poids moyen pour une couche automatique : 5 kg

DESCRIPTIF

EN OPTION

Longueur, largeur et nombre d’étages spéciaux 

Armoire de 
20 couches automatiques

Chambre de fermentation 
pour armoires de

couches automatiques

Largeur
d’enfournement

en mm

Dimensions des 
couches

automatiques
en mm

Contenance par 
couches automatiques

Dimensions des armoires
en mm

Espace entre les
couches automatiques

en mm

Largeur Longueur
Baguettes 
façonnées 

250 g

Pains 
façonnés 

400 g
Largeur Prof. Hauteur 12

étages
15

étages
20

étages

580 à 600 600

800

6 5 700

870 1 870 135 110 83

623 à 643 655 6 5 755

680 à 700 700 7 5 à 6 800

710 à 725 737 7 5 à 6 835

730 à 745 750 7 à 8 6 850

773 à 793 805 8 7 905

863 à 883 895 9 8 995


