
OPTIMISATION. FLEXIBILITE. PRATIQUE.
Antunes comprend qu'un pain grillé parfait nécessite le bon équipement. Nous sommes
spécialisés dans la fourniture de grille-pain commerciaux de haute qualité, capables de
gérer de grands volumes, pour répondre aux besoins spécifiques de votre boulangerie,
café, restaurant ou buffet de petit-déjeuner. Nos grille-pain de qualité supérieure sont
conçus pour offrir une cuisson uniforme et dorée sur une large variété de pains,
garantissant des résultats exceptionnels qui raviront vos clients.
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GST 3V
Réglage de l’épaisseur
Entre 13 et 22 mm
Puissance
220 Volts / 16 Amps
Dimensions 
641 x 370 x 625 mm (LxPxH) 

La conception du toaster est économe en énergie, réduisant
les pertes de chaleur et empêchant la surface extérieure de
devenir chaude. Il permet ainsi une économie d'énergie de
30 % par rapport aux autres modèles. Doté de trois voies de
grillage, dont une voie intégrée pour griller les deux côtés en
un seul passage, il offre une efficacité maximale. Le
contrôleur de température électronique assure un calibrage
précis et un grillage uniforme. Grâce à sa technologie à
double tapis, il élimine les problèmes de collage, de
glissement et de marquage des buns. Le tapis fonctionne en
mouvement continu, et les réglages de température ainsi que
la vitesse du moteur sont entièrement programmables pour
garantir un grillage parfait de vos produits.

DES ÉCONOMIES D’ÉNERGIE
POUR UNE QUALITÉ
INÉGALÉE


