SPIRAL FRANCE COMTEC

L'Equipement Alimentaire

Fonceuse a tartes

Comtec 1100«

La fonceuse a tartes est une machine manuelle qui fonce les tartes et tartelettes de 4 a 30cm de diametre.

Elle fonctionne avec des pates sablées et brisées.*

Le systeme est a vérin hydraulique, simple, sir, fiable et robuste avec sécurité. Le changement de matrice est
facile, rapide et elles sont lavables en immersion complete.

La cadence utile avec un opérateur est de 450 a 700 pieces par heure. (Selon matrice utilisée) Foncage dans tous
types de moules : cercles sans fond, carton, métal, alu, métal rigide, papier, exoglass, formes rondes, carrées,

rectangulaires.

Chauffe de la matrice Possibilité‘de .
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Les +:
e Foncage en cercle

e S'adapte a vos moules
e Jusqu’a 700 pieces/heure (matrices 2 positions)
® 4 a 30cm de diametre

*La mise au point de la pate reste sous l'entiere
responsabilité de I'utilisateur
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L'Equipement Alimentaire

Plusieurs applications :

COMTEC

DOUGH FORMING EQUIPMENT

Options :

e Matrice classique, 1 position

¢ Matrice 2/4 positions

e Matrice pour fongage dans des cercles
e Matrice pour foncage rectangulaire, carré ou ovale
e Support roulant

e Différentes finitions de bordure :  eiain

Barriere
immatérielle
de sécurité

Support
roulant
(option)

SCAN ME

Caractéristiques :

¢ Dimensions (LxIxh) : 700 X 500 X 1 100mm
e Hauteur avec support : 1 560mm

e Tension : 240 Volts 50Hz

e Puissance : 3 600 Watts

¢ Poids : £ 120kg

~ Thermostat
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