
• �Un mélange unique pour vos préparations.

• �Un goût prononcé de miel, avec de légères notes 
poivrées.

• Des pains avec une coloration de mie du «très subtil» 
au «très intense» selon le dosage.

• Préparez une pâte sublime pour vos pains, pizzas, 
bagels... toutes vos créations de boulangerie !

0.5 ��  Conditionnement : Sacs de 1 kg, 10 kg, 20 kg, 25 kg

Campasine
N° 1217

Applications
Baguette Signature Campasine, pain rustique, 
pains spéciaux

Odeur
Miel, chocolat, tourbé, coings

Goût
Miel, châtaigne, chocolat, beurre noisette

�  Stockage : Endroit frais et sec, inférieur à 25˚C

�  Conservation : 12 mois

� Dosage recommandé : 8% du poids de la farine
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