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La distillerie du voyageur & pour objectif de vous faire découvrir
“WMIMMNWI“““WW
Audrey, notre Globe trotteuse, puls soigneusement sublimées
Wﬁmmdlﬂll{m.mm“mﬂl &
Ihonneur pour vous permettie de savourer les arbmes
surprenants quse Fon peut découvrir & travers le monde.

La Distillerie se situe : 2 hameau Boisnel » 50630 Le Vast

&
Gin Distille Garam Masala

Ne de l'inspiration des mélanges d'épices de la cuisine indienne, ce gin associe la force
aromatique des épices a la fraicheur florale d'une finale toute en legerete.
Une création audacieuse aux saveurs intenses.

Profil aromatique Ingrédients
Avec son profil sec et intense, ce gin s’inspire e Baie de genievre
des saveurs emblématiques de la cuisine e Cumin, coriandre, cannelle, poivre noir, fenugrec et
indienne. Lattaque vive est délicatement autres épices s¢lectionnées
relevée, tandis que la bouche dévoile une e Alcool a base de blé francais

alliance ¢légante de cardamome, genievre,
cumin et muscade. La finale révele une touche
florale délicate.

Conseils de degustation

A savourer, seul ou en cocktail :

e Accompagné d’'un Tonic de qualité pour un
Gin & Tonic

e Dans un cocktail pour desnotes d’épices
indiennes




