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Il n'est pas toujours facile de se laisser guider par linnovation. Mais c'est vous,
avec Vos projets, vos besoins et vos défis, qui nous montrez la voie dans un
monde en constante évolution. Notre ame technologique accueille ceux qui
nous choisissent et rend chaque professionnel une partie intégrante de linno-
vation.

C'est pourquoi dans notre entreprise, ou chaque département s'integre parfai-
tement aux autres, vos idées occupent une place centrale. Elles sont identifiees
au sein du département de recherche et développement, dans les installations
en cours de développement et les zones d'essai.

Linspiration pour atteindre le centre de notre entreprise commence ici, ou l'es-
prit, lame et l'assiduité sont mis au service de linnovation dans l'industrie ceno-
logique et des boissons.

Nous constituons un processus qui déclenche la créativité et de nouveaux
défis. Nous constituons un processus qui permet et améliore d'autres pro-
cessus, les votres.
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JUCLAS est la societé d'installation de VASONGROUP:
chaque processus et mecanisme present le long du chemin
qui conduit au vin porte notre nom.

Il y a trente ans, notre conception et notre définition du sys-
téme de clarification continue des mouts (ou « flottation ») ont
inauguré une nouvelle facon de faire du vin. Ou l'innovation
technologique est au service de processus industriels de plus
en plus optimisés et conviviaux.

Aujourd’hui, nous sommes présents dans le monde entier
avec des installations et des services uniques, mais nous
sommes toujours préts a en inventer de nouveaux, avec
vous.

JUICE CLARIFICATION SYSTEM

L'idée qui a donné naissance a nhotre marque.

CARACTERE UNIQUE

Pour créer des solutions concues sur mesure.

CONNAISSANCES

Pour parler en connaisseur a d'autres connaisseurs.

LEADERSHIP

Pour étre toujours les premiers, partout dans le monde.

AVANGARDISME

Pour étre toujours le mieux, grace a la Recherche.

SYSTEMES

Pour créer des connexions, des intégrations et des
processus a l'échelle mondiale.



COMMERCIAL

Nos collaborateurs sur le terrain sont a
l'écoute de vos besoins et, en synergie
avec le bureau technique et le departe-
ment de Recherche et Déeveloppement,
proposent la meilleure solution, evidem-

ment sur mesure.

CLIENT

SERVICE APRES-VENTE

La qualité se maintient méme apres
lachat. Nous offrons un service apres-
vente a l'échelle mondiale, rapide et
telematique, afin de résoudre rapidement
les problemes les plus simples.

ESSAI

Une fois concue, linstallation doit s'in-
tegrer au mieux a vos systemes déja

en place. Linstallation professionnelle
requiert une grande expertise et de la
flexibilite afin d'éviter les problemes futurs.

NOUS CONSTITUONS
UN MECANISME
PARFAIT.

JLAB - RECHERCHE ET
DEVELOPPEMENT

Ici, nous valorisons les idées et l'expé-
rimentation pour créer, avec les clients,
les personnalisations les plus extrémes
et les solutions qui répondent a de réels
apports en matiére de conception.

BUREAU TECHNIQUE
ET D'ETUDES

C'est ici que nous abordons les aspects
pratiques de la planification. En partant
des besoins commerciaux des clients,
nous nous efforgons d'optimiser nos tech-
nologies et de les intégrer aux principes
de lindustrie 4.0.

PRODUCTION

Clest le résultat du savoir-faire de trente
ans d'expérience dans le secteur : du
personnel hautement qualifie, le souci du
détail et des normes de qualité élevees
nous permettent de créer des mecanismes
solides qui fonctionnent dans le temps.

LA

Avant de créer des installations parfaites, nous avons du nous-
mémes devenir un mécanisme parfait. Fonctionnel a vos be-
soins et a vos projets, qu'ils soient en cours ou a veni.

Chacun de nos départements est une piéce qui s'intégre aux
autres de la seule maniére possible pour nous : en apportant
une valeur ajoutée a ceux qui nous choisissent.



Alessandro Angilella
Directeur genéral JUCLAS

NOUS FORMONS UN SEUL
ENSEMBLE, UNI PAR LES

B
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Bureau d'études
Bureau technique
L'équipe JLAB

Afin de prevoir lavenir.

Production
Essai
Service aprés-vente

Pour saisir le
moment present.

~

N

Des personnes qui se mettent chaque jour au service du

professionnalisme constituent notre mecanisme parfait

—
pour tenter de créer une expérience unique qui satisfasse
R nos clients et permette la mise en place de systemes

technologiques en mesure d'ameliorer les processus.

11



CHAQUE JOUR MARQUE LE
COMMENCEMENT DE QUEL-
QUE CHOSE.

e

Certains parlent d'innovation en imaginant lavenir,
d'autres en lappliquant au présent.

Chaque processus que nous étudions et chaque
mecanisme que nous creons saccompagne du
meilleur de la technologie de pointe.

\

A
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EXPLORER AU TRAVERS DE LA
TECHNOLOGIE.

L'ocenologie restera toujours un territoire en évo-
lution et c'est ce qui nous plait. Chaque jour, nous
avons loccasion de nous inspirer de nouvelles
découvertes et de nouveaux besoins.

NV

SI'NOUSARRIVONS'LES
PREMIERS, VOUS LE FEREZ

VOUS AUSSIL. NOUS NOUS CHARGEONS DE:

Introduire de nouvelles techniques et méthodologies

. . « Associer différentes technologies pour créer de nouvelles méthodes de production
Nous concevons des solutions novatrices et brevetons de Intégrer de nouveaux processus industriels 4.0
nouvelles methodes POUr VOUS permettre d'exp[orer des Améliorer des technologies existantes en matiere d'économies, de durabilité et de rendement

Innover la conception et la fonctionnalité en fonction de vos commentaires

territoires encore inexplores.

Comprendre les besoins nouveaux de notre public

Ce n'est qu'a ce moment-la que l'innovation est réelle. . Co-concevoir des systémes hors norme et sur mesure.

12
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Le JLAB est notre departement de Re-
cherche et Developpement.Grace aux
chercheurs du JLAB, nous avons optimi-
se et brevete des installations et des sys-
temes utilises dans le monde entier. Ces
technologies sont nées de notre mis-
sion: savoir exactement ce dont vous
avez besoin et optimiser vos processus.




AVEC QUI NOUS TRAVAILLONS.

16

GROUPES NATIONAUX ET INTERNATIONAUX

Nous sommes le partenaire technologique avec lequel reali-
ser de grands systemes, méme sur mesure, qui s'integrent aux
systemes existants et répondent a des normes de qualite pre-
cises.

CAVES

Nous sommes les consultants qui adaptent et mettent en
ceuvre les technologies du catalogue, en les personnalisant
pour tous les types d'entreprises.

PETITES ENTREPRISES INNOVANTES

Nous sommes les innovateurs inspires par la créativite de nom-
breuses petites entreprises, motives a concevoir des systemes
de plus en plus durables et optimisés pour des entreprises de
toutes envergures.

Nous accompagnons les
professionnels du secteur a la
découverte d'une nouvelle méethode
pour faire le vin : technologique, mais
respectueuse de la matiere premiere.

17



LES FRAGRANCES
DE NOTRE TERRE
NOUS INSPIRENT.

19
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AURORAZD

ENLIGHTENING OENOLOGY

-

Auroras? est une marque de VASONGROUP qu| :

-

regroupe les technologies JUCLAS goncues pour
réduire l'incidence des pratiques ocenologiques
sur le.vin, permettant d'obtenir un produit plus
sain, respectueux de la matiére premiére et ré-
pondant. aux exigences de, transparence”et de
responsabilité demandées par les consomma-
teurs et les législateurs internationaux.

Elettrodialisi
ELETTRODIALISI

Gestione gas
MMR PLUS®

Pour une cenologie éclairée.

. Laurore n'est pas un ‘'simple

spectacle lumineux, c'est. la
convergence de deux entites,

d|st|nctes et éldignées qui,

ensemble créent quetque

. chose de merveilleux. s

Tout comme lorsqu_e_' la plre-

te de la matiere premiére se -+
~ cornbine .a une technologie™
qui la respecte ‘et la met en
' valeur Tout cela, c'est Auroras
. ‘notre vision umq.ue et inno;

vante de.Loenolog|e et

:Une phllosophle ancree dans '

ta réalité. *

_Avec elle, nous . souhadtons -

'presenter la meilleure tech-
noldgie de JUCLAS, concue

- et.élaboree pour reduire lin- |
. ‘tidence de la pratique ceno-

logique, en restituantdes vins

plus authentiques, "transpa- -

rehts pour le consommateur |
et respectueux.de leur |dent|
te d'origine:

‘Clest une grande opportum—

té pour linnovation technolo-
gique dans te mondé du vin,
et nous y consacrons d'ores et
déja tout notre savoir-faire et

~ "notre passion.

Dealcolazione
MASTERMIND® REMOVE -

21




FILTRATION A FLUX CROISES

Lindustrie.oenologique exige depuis longtemps des technologies
de filtration'qui respectent les qualités organoleptiques et struc-

turelles dupr

une-logique de gestion,i

Description

Le filtre tangentiel MFTC monte une nouvelle génération

de membranes en polypropylene, sélectionnées pour leur
inertie a la structure du vin et leur extréme résistance aux
contraintes mécaniques et chimiques. Elles sont disponibles
avec des cartouches filtrantes développant une surface de
15 m? pour former une gamme complete de filtres MFTC
avec extension modulaire. Les installations peuvent égale-
ment étre équipées d'une seule cartouche qui déeveloppe,
dans tous les cas, une surface considérable et suffisante pour
répondre aux besoins des caves de taille moyenne a petite
(jusqu'a 15 hL par heure pour les vins secs). Les boitiers sont
en acier, ce qui signifie que les installations, sur demande,
peuvent également étre disponibles pour une utilisation
mousseuse.

Atouts

- Gestion optimale des colmatages grace a un « back-flush
equilibré »

- Processus de régénération efficaces et difféerenciés

- Modeles extensibles, eévolutifs et modulaires

- Température de conduction du processus stable

- Satisfaction du principe de lindustrie 4.0

38

lika traiter, ainsi qu'une economie de travail et

Microfiltration a flux croisés automatique
sur une membrane en fibre creuse

Membranes hautement durables
Polyvalence absolue de la filtration

Automatisation disponible sur tous
les modeéles

Domaines d'application

Le type de filtration est extrémement polyvalent. Il est donc
parfaitement adapté aux filtrations de cave les plus diverses

: des mouts, des vins en fin de fermentation et des vins a
préparer pour la commercialisation ou le conditionnement.
Les performances de travail sont également excellentes, tant
lors du chargement des autoclaves que lors des processus
de séparation a la fin du processus de moussage.

Modéles

+ MFTCo01 1 module

+ MFTCo02 2 modules extensibles a 4 modules

+ MFTC03 3 modules extensibles a 4 modules

+ MFTC04 4 modules

- MFTC06 6 modules extensibles a 10 modules
- MFTC08 8 modules extensibles a 10 modules
+ MFTC10 10 modules

+ MFTC M-line jusqu'a 30 modules

MFTS

La microfiltration a flux croisés
automatique et inerte sur membrane
enveloppée

Automatisation compléte a partir des plus
petits modéles

Membranes sélectionnées pour préserver
la qualité du vin

0 Gestion optimale du gel de polarisation

Description

MFTS® est concu comme le premier filtre visant a preser-
ver lauthenticité du vin pendant et apres le processus de
filtration. Depuis un certain temps, lindustrie cenologique
recherchait une technologie de filtration respectueuse des
qualitées organoleptiques et structurales du produit a traiter,
economique et en mesure de gérer dimportants volumes
quotidiens MFTS® a été créé pour répondre aux exigences
ocenologiques et a la sécurité de la gestion des processus.

JUCLAS est toujours en mesure de proposer le meilleur filtre.
Linterchangeabilité des matériaux est assuree par l'utilisation
de recipients modulaires de format standard.

Les membranes particulieres qui composent l'équipement
standard MFTS® ont éte choisies en fonction des types de
produits a filtrer, avec des polymeres particulierement inertes
vis-a-vis des composants en solution du vin.

Grace a la maitrise de la gestion du gel de polarisation

par le biais du Systéme de contréle J/DP, le filtre agit
comme un parfait agent de clarification, ne retirant que ce
qui est en suspension. De plus, ne conservant rien du patri-
moine colloidal du vin, il garantit une restauration rapide des
qualités organoleptiques du produit filtre.

A

touts
Processus de régeneération exclusifs

- Modeles extensibles

-+ Maintien de la température du vin stable
- Prévention de l'oxydation du vin

- Satisfaction du principe de lindustrie 4.0

Modeles

MFTS®03 3 modules

+ MFTS®03 Plus 3 modules extensibles a 6

+ MFTS®04 Plus 4 modules extensibles a 6

+ MFTS®05 Plus 5 modules extensibles a 6

+ MFTS®06 Plus 6 modules

+ MFTS®08 Plus 8 modules extensibles a 12
+ MFTS®10 Plus 10 modules extensibles a 12
+ MFTS®12 Plus 12 modules

+ MFTS® M-Line Ajusqu'a 36 modules

39



Description

Le systeme Mastermind® Filtration Hybrid a été concu

dans le but d'optimiser les phases précédant la stabilisation
microbiologique des vins, tout en respectant au mieux leur
intégrite.

Cette nouvelle technologie de filtration représente une évo-
lution des filtrations orthogonale et a flux croisés, utilisant les
meilleures caractéristiques des deux solutions, d'ou le nom
Hybrid.

Elle conserve la grande polyvalence de la filtration a flux
croises, la possibilité d'atteindre un indice adequat de filtrabi-
lité en un seul passage et la régénération aisée des modules
de filtration.

De la filtration orthogonale, elle préserve le plus grand res-
pect des produits filtrés, avec de faibles pressions et des
processus hydrauliques doux et non stressants pour le vin.
La gestion de linstallation par le personnel de la cave est fa-
cile et intuitive, se limitant a la connexion des lignes externes
pour le transfert du produit et au positionnement correct des
vannes de controle du processus.

L'écran tactile permet de régler facilement les paramétres de

40

MASTERMIND
FILTRATION HYBRID

Installation automatique et semi-
automatique de nouvelle génération pour
la microfiltration orthogonale des vins

0 Filtration douce

O

Respect du patrimoine colloidal et
aromatique

Nettoyage intelligent, rapide et avec une
utilisation minimale d'eau

filtration (debit, volumes, pressions), de demarrer et d'arréter
la filtration et les rincages. Un logiciel specialement concu
surveille en permanence linstrumentation embarquée des
opérations et des parametres definis.

Atouts

+ Commande par écran tactile

+ Remplacement des filtres a farine et cartons

« Absence d'adjuvants de filtration

+ Entrée et sortie réservees a l'eau et au vin

+ Technologie preparée pour accéder aux exigences de
lindustrie 4.0

Domaines d'application

+ Préparation des vins a la mise en bouteille

- Obtention d'indices de filtration dans le respect de lidentite
duvin

+ Préparation de vins de base pour la prise de mousse

+ Filtration sur les vins pressurisés (pétillants, mousseux)

Description

Le systeme MMF, un procede de filtration orthogonal, a éte
congu dans le but d'optimiser toutes les phases de la clarifi-
cation du vin avant la stabilisation microbiologique.

Cette solution innovante préserve la qualité du vin et ses
aromes grace au controle automatique des débits et des
pressions en fonction de paramétres réglables.
L'architecture du systeme est développéee selon les criteres
d’hygiene les plus avances applicables a lindustrie alimen-
taire, tels que la norme Hygiene UNI EN 1672-2-2009, déve-
loppeées a partir des décennies d'experience et d'expertise de
JUCLAS dans lindustrie cenologique internationale.

Atouts

- Domaines d'application

- Filtration extrémement polyvalente et precise

- Gestion automatique et semi-automatique de linstallation

- Intervention manuelle limitée de lopérateur

- Fonctionnement de linstallation gére et controle par écran
tactile

- Technologie preparée pour accéder aux exigences de
lindustrie 4.0

- Remplacement des filtres a farine et cartons

- Absence d'adjuvants de filtration

- Systemes a un ou plusieurs stades

- Installations automatiques avec rincages de type CIP

- Conception extrémement compacte

MASTERMIND
FILTRATION

Microfiltration orthogonale automatique
et semi-automatique ou la qualité est
primordiale

0 Filtration douce et polyvalente
c Systémes a un ou plusieurs stades

0 Respect du patrimoine colloidal et

aromatique du vin

Domaines d'application

- Possibilite d'installer difféerents micromeétres de filtration

- Préparation des vins a la mise en bouteille

- Obtention d'indices de filtration dans le respect de lidentite
duvin

- Préparation de vins de base pour la prise de mousse

- Filtration sur les vins pressurises (pétillants et mousseux)

Modeéles
+ MFM a un seul stade: 8-12-18-24-30
+ MMF a deux ou trois stades: modulaire




GESTION DU GAZ o

La gestion des gaz dissous dans les
vins s’avere un sujet d'une importance
primordiale dans l'oenologie moderne
qui vise de plus en plus a produire
des vins d'excellence.

Cette pratique comprend les traitements
d'élimination de l'oxygene et la regulation
de la teneur en dioxyde de carbone dans
les vins secs, pétillants et mousseux.

Le systeme peut étre installé
en amont de la ligne de mise
en bouteille pour régler la
concentration en gaz du
produit final, entre les cuves
pour le transfert vers les
cuves de stockage ou en aval
de la filtration.

Description

MMR-PLUS est un systéme innovant concu pour régler en
continu la concentration de gaz dissous dans le vin, égale-
ment en mesure de réduire l'alcool.

Le principal composant de linstallation est une membrane
hydrophobe qui sépare les petites molécules gazeuses au
moyen de pores de taille définie. Etant donné que seuls les
gaz de faible poids moléculaire traversent la barriere, les pro-
prietés structurelles du vin apres l'ajustement au gaz restent
inchangeées, ce qui évite la perte de composants aroma-
tiques. La technologie s'est révelée capable d'éliminer des
molecules responsables des off-flavours, tels que l'acétalde-
hyde libre, 'hydrogene sulfure et ses dérives, favorisant ainsi

un effet de nettoyage organoleptique sur tous les vins.

Domaines d'application
- Ajout ou retrait de dioxyde de carbone

- Réduction de l'oxygene dissous jusqu'a 95%

- Réduction de 'hydrogene sulfuré et des composes
soufrés

- Réduction partielle du titre alcoométrique

- Réduction de lacétaldéehyde libre

Atouts
- Réduction de la consommation d'eau et d'électricite
- Flexibilite d'utilisation (dans la ligne de mise en bou-
teille, dans les transferts, en aval de la filtration)
- Conception innovante
- Systéme compact

MMR-PLUS

La gestion intelligente des gaz
oenologiques

Gestion automatique des flux

Mesures de concentration en continu
d'0,etde CO,

Gestion aisée des cycles de produc-
tion et de rincage

Modéles automatiques
 MMR Plus 70 COMPACT

 MMR Plus 220 COMPACT

* MMR Plus 500 COMPACT

+ MMR Plus 70 FULL

 MMR Plus 220 FULL

Modeéles manuels
- MMR Plus SMART

» MMR Plus SMART AVEC SONDE O,

» MMR Plus SMART AVEC SONDE O, ET SONDE CO,

- MMR Plus SMART XL

» MMR Plus SMART XL AVEC SONDE O,

- MMR PLUS SMART XL AVEC SONDE O, ET SONDE
CO,

I

TN

COMBOAPPROACH

Application de la technologie
Active perstraction JUCLAS



AROMALOC®
EQUIPEMENT DE
MISE EN VALEUR
AROMATIQUE DES
VINS LORS DE LA
FERMENTATION
ALCOOLIQUE

ALN
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Lors de la fermentation alcoolique, une
partie des arémes s'évapore naturellement
dans l'environnement des chais. Cette
évaporation est principalement due au
phénoméne de stripage provoque par le
dioxyde de carbone qui se développe lors de
la fermentation. Par exemple, concernant les
esters, la littérature a largement documenté
la perte d'acétate d'éthyle, d'acétate
d'isoamyle et d'autres dans une fourchette
de10a 50 %.

Aromaloc® est une solution innovante et
brevetée™ qui permet de limiter la perte
naturelle de composés aromatiques au

cours de la fermentation alcoolique. IL s'agit
d'une technologie membranaire non
invasive (sans contact avec le mout) qui agit
au niveau gazeux directement dans l'espace
de téte de la cuve (voir schéma explicatif).

*Brevet: EP 2986700/CA 2909138/US 11168292

Contactez-nous pour plus d'informations:

@ gucLAsS

o@ jUClaS-it ArRomaloc Advanced beverage systems



COMMENT CA Aromal_oc*
MARCHE 2l

Le courant gazeux genere lors de la
fermentation alcoolique traverse le dispositif
qui, par le biais d'une membrane spéciale,
sépare le CO? des ardbmes désirés et recherchés,
lesquels sont renvoyes dans l'espace de téte.

Le CO? s'échappe alors de l'équipement et
se disperse dans l'environnement comme

dans une fermentation alcoolique ordinaire. ’ e o ° 6
° g P ° a
. LIQUIDE
Le résultat est un vin avec MOUT

une plus grande concentration
enh composés aromatiques

Pourquoi choisir
Aromaloc®

O Forte concentration d'ardmes
maintenue pendant la fermentation
et le vin fini.

Polyvalent et facile a utiliser.

Non invasif et sans additif.

Sans contact direct avec le mout
ou le vin.




