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APPELLATION
Vin désalcoolisé.

CEPAGE
Syrah.

f—@F

" 5ANS ALCOOL

soL %
Argilo-calcaire.

»ol
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VINIFICATION

Une vinification soignée, suivie d’'un processus de |
désalcoolisation douce préservant l'intégrité aromatique du vin.
Grace a une maitrise précise des températures, cette méthode
permet de conserver toute la richesse du cépage Syrah et la
finesse de ses arémes fruités et floraux.

TEMPERATURE DE SERVICE
8°C.

@=>

COMMENTAIRES DE DEGUSTATION

Robe rose pale aux reflets saumonés.

Nez fruité et délicat, aux arbmes de fruits rouges, framboises et
agrumes, agrémenté de subtiles notes florales.

Bouche fraiche et équilibrée, alliant vivacité et minéralité, offrant
une belle élégance aromatique.
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ACCORDS METS/VIN /3\
A déguster avec des poissons grillés, viandes blanches, salades *\Q/i
de saison, fromages frais et glaces a l'italienne. Parfait en
accompagnement d’un apéritif convivial.
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APPELLATION
Vin désalcoolisé.

CEPAGE
Chardonnay.

SOL
Argilo-calcaire.

VINIFICATION

Une vinification soignée, suivie d’'un processus de
désalcoolisation douce préservant l'intégrité aromatique du vin.
Grace a une maitrise précise des températures, cette méthode
permet de conserver toute la richesse du cépage Chardonnay et
I'élégance de ses ardbmes fruités et minéraux.

TEMPERATURE DE SERVICE
8°C.

COMMENTAIRES DE DEGUSTATION

Robe jaune péale aux reflets dorés.

Nez élégant et fruité, dévoilant des arbmes de péches blanches,
poire et agrumes, accompagnés de délicates notes florales.
Bouche fraiche et harmonieuse, mélant rondeur et minéralité pour
une belle longueur en finale.

ACCORDS METS/VIN

A savourer avec des poissons grillés, viandes blanches, risottos
aux champignons, fromages a pate molle et desserts aux fruits.
Idéal pour sublimer un apéritif raffiné.
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ISANS ALCOOL . ALCOHOL:
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APPELLATION “'
Vin désalcoolisé. @

CEPAGE %;
Merlot.

SOL /¥

Argilo-calcaire. ¥}

VINIFICATION [

Une vinification soignée, suivie d’'un processus de {7
désalcoolisation douce préservant l'intégrité aromatique du vin.
Grace a une maitrise précise des températures, cette méthode
permet de conserver toute la richesse du cépage Merlot et
l'intensité de ses arbmes fruités et épicés.

. SANS ALCOOQL

TEMPERATURE DE SERVICE .
8°C. ‘

A déguster avec des viandes rouges, des spaghettis a la
Napolitaine, du poulet braisé, des fromages affinés ou encore des
desserts au chocolat. Idéal pour accompagner un repas convivial

ou un apéritif gourmand.

COMMENTAIRES DE DEGUSTATION g.»

ACCORDS METS/VIN * 3\1
A savourer avec des poissons grillés, viandes blanches, risottos \& :
aux champignons, fromages a pate molle et desserts aux fruits. ] U Z | E RE
Idéal pour sublimer un apéritif raffiné.

MERLOT
ROUGE ZERO ALCOOL

ISANS ALCOOL . ALCOHOL-FREE|
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