Inspirée d'une vielle recette Toulousaine brassée de 1872 a 1975.
Elle fut Iéguée en 2002 par le dernier brasseur encore vivant Maitre Georges
Haffner a Alain Cayuela. Biere de caractére issue de malts 2

rangs de printemps, de malts torréfiés et de houblons fi-

nement sélectionnés, directement impori*és de Boheme
et de Saxe. C'est un biere de haute fermentation,
entierement naturelle, filtrée mais non pasteurisée.
Grace a sa puissance aromatique, elle convient parfai-
tement pour tous les plats en sauces, les viandes gril-
lées puissantes, les glblers et la charcuterie mals aussi

pour accqmpagn' ﬁgésk s et les from m ate pe“ }
sillée H{oqbe'fbrt) trouve sa place t long de

journée, elle sera encore plusa méme devous transporter des
que le soleil se couchera par la douceur Fﬁﬁmaltrlsee de ses
malts caramélisés, de sa pointe d’amer- ;L - tume tres sage

et de sa robe de soirée blonde abricot. | ! ‘

EAN Bouteille 33 cl : 3760027050170
EAN Carton de 12 33 cl: 3760059111900

EAN Bouteille 75 cl ;. 3760059111719
EAN Carton de 6 *75l : 3760059111696 ) ¢

EAN Fuat 30 litres consigné : 376005911182
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Labus d’alcool est dangeureur pour la santé. A consommer avec modération



